DEGUSTA
LA CENA
SERVITA

nella suggestiva
cornice dell’Auditorium
Berrettarossa a Soci.

18, 19 e 20 luglio dalle ore 20

Acqua, pane, coperto e calice Grigio

Summer Friends incluso.
Vino e hirra esclusi.

Entrée

Sorbetto di Panzanella Toscana
(Chef Bruno Boschi)

2 Bruschette con olio EVO monovarietale
Tonda Iblea e “shottino” di salsa

di pomodoro ciliegino

Viragi - Chiaramonte Gulfi (RG)

Antipasti di mare

Crostini Baccala alla Brace ed olio EVO

Degustazione di Alici, Alacce e paté
di Alici da Anoia (RC)

Antipasti di terra

Degustazione Iberica
(Carpaccio, pancetta e bresaola
di Angus Iberico)

Katsu Sando (Chef Ariel Hagen)
Salumi di Grigio del Casentino

La Carbonara - Pasta fritta con guanciale
di grigio del Casentino

Empanada di Grigio del Casentino e Chimichurri
(Chef Fabio Nistri)

Tagliatella con ragu bianco
di Grigio del Casentino

Formaggi

“La Cita” Degustazione formaggi
piemontesi 3 tipologie
Caseificio Paje - Giaveno (TO)

Grigliata di Grigio del Casentino

“Bicerot” Dessert piemontese
ricotta e crema di nocciole
Caseificio Paje - Giaveno (TO)

Torta Fondente di Cioccolato con
salsa di fragole e panna montata
Pistocchi - Firenze

Acqua Verna
Pane Forneria di Soci

ULTERIORI DETTAGLI SU
www.grigiosummerfriends.it
O CHIAMANDO IL 348.5267524




